
OSTERFEIERTAGE 2026

Vorname, Name

Telefon-Nr. 

Abholtag- & -zeit**: 

 Gründonnerstag, 02.04.2026                                Uhr 

 Karsamstag, 04.04.2026                                                Uhr 

**Die Bestellung kann am Donnerstag von 9.00 bis 16.00 Uhr und 
am Samstag von 8.00 bis 12.00 Uhr abgeholt werden.

FÜR INTERNE ZWECKE:

Bestell-Nr.

Datum

Bezahlt:      ja       nein

Bestellung angenommen durch

BITTE AUSFÜLLEN:

BROTE
 Rheinisches Abschlag Schwarzbrot
 Rheinisches Abschlag Schwarzbrot
 Sonniges Abschlag Schwarzbrot
 Sonniges Abschlag Schwarzbrot
 Tinni‘s Butterweiß
 Tinni‘s Butterweiß
 Rosinen Butterweiß
 Uropa‘s Dreistufensauer
 Vollkorntresor
 Abschlags Klassiker
 Hausbrot
 Kornbrot
 Teebrot
 Holzofenbrot Haferkruste
 Dinkelbauer 
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ANZAHLGRAMM

Ort, Datum 						            Unterschrift

BESTELLZETTEL

HIER EINFACH
  ANKREUZEN!

N0CH MEHR AUSWAHL 

AUF DER RÜCKSEITE!

Wir kümmern uns um eure Backwaren & 
ihr habt mehr Zeit für´s Wesentliche! 

WICHTIG:  
Der Mindestbestellwert pro Abholtag beträgt 5€. 
Letzter Bestellannahmeschluss ist der 31.03.2026. 

Karfreitag ist kein Abholtag, wir haben aber von 
06.30 - 11.00 Uhr für euch geöffnet! 

Am Ostersonntag, Ostermontag und am Dienstag, 
den 07.04.2026 gönnen wir uns eine Pause.



BRÖTCHEN & SALZIGES
 Handgemachtes Jülicher  

     Rosenbrötchen

 Hannes (Dinkelknauzen)

 Mohnbrötchen

 Sesambrötchen

 Käsebrötchen

 Kinderbrötchen / süßes Brötchen

 Rosinenbrötchen

 Schokobrötchen

 handgewickeltes Buttercroissant

 Pain au Chocolat

 Laugenknoten

 Kornkracher Mehrkornbrötchen

 Landbursche

 Müslibrötchen

 Pfefferbursche

 Burger Bun

 Käse-Schinken Croissant

 Käse-Kürbiskracher

BAGUETTE & CO.
 Brot aus Paris

 gezwirbelter Dinkelhannes

 Käsebaguette

 Zwiebelbaguette

 Mehrkornbaguette

 Speckbaguette

 Walnussbaguette

 Käse-Speck Baguette

 Partybrötchen Natur 

 Partybrötchen gemischt

 Partyrad hell

 Partyrad dunkel

 Pfefferbaguette

 gezwirbelter Dinkelhannes mit  

     Pfeffer-Salz-Kruste

HALBGEBACKENES
 HB das Kornbrot 

 HB Uropas Dreistufensauer 

 HB Abschlag‘s Klassiker 

 HB Hausbrot 

 HB Brot aus Paris 

 HB Dinkelbauer 

 HB handgemachte Jülicher Rosen

 HB Kornkracher (Mehrkornbrötchen)

 HB Landburschen

 HB Hannes (Dinkelknauzen)

 HB gezwirbelter Dinkelhannes

 HB Pfefferbursche

TORTEN
 Aprikosenhefetorte

 Aprikosenhefetorte

 Aprikosenstreuselhefetorte

 Aprikosenstreuselhefetorte

 Apfelhefetorte

 Apfelhefetorte

 Apfelstreuselhefetorte

 Apfelstreuselhefetorte

 Stachelbeerhefetorte

 Stachelbeerhefetorte

 Stachelbeerstreuselhefetorte

 Stachelbeerstreuselhefetorte

 Kirschhefetorte

 Kirschhefetorte

 Kirschstreuselhefetorte

 Kirschstreuselhefetorte

 schwarze Fla

 schwarze Fla

 Reiskuchen

 Reiskuchen

 Kirschreiskuchen

 Kirschreiskuchen

 Aprikosensahne Hefetorte

 Aprikosensahne Hefetorte

 Apfelsahne Hefetorte

 Apfelsahne Hefetorte

 Stachelbeersahne Hefetorte

 Stachelbeersahne Hefetorte

 Kirschsahne Hefetorte

 Kirschsahne Hefetorte

 Mürbeteigboden

 Torteletts 10 Stück

 Florentiner Apfel

 Florentiner Apfel

 Nussstriezel

OSTER-SPECIAL
 Osterkranz

 Osterknoten

 Osterhase, klein

 Osterhase, groß
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ANZAHLMENGE
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WIR WÜNSCHEN EUCH FR0HE 0STERFEIERTAGE!

Felix Backhandwerk | Am Brainergy Park 4 | 52428 Jülich 
Tel. 02461 9162080 | www.felix-backhandwerk.de

MHHH, LECKER!


